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Comprex®-Reinigung
im Bereich Industrie

Referenzprojekt
Kuhlsystem
Lebensmittelindustrie

Aufgabenstellung

Technische Daten

Reinigen mit dem Comprex®-Verfahren

Ergebnis der Comprex®-Reinigung

Abbildung 1: Tribung in Schauglas

Reinigung eines Kiihlsystems mit 12 angeschlossenen
Produktionsmaschinen in einer Teigwarenfabrik

gesamtes Kihlsystem einschlieRlich der Apparate mit
dem Comprex®-Verfahren reinigen

Tribung beseitigen (Abbildung 1)
Produktionssicherheit und Leistungsfahigkeit
wiederherstellen

Klhlsystem bestehend aus

KUhlung von 4 Produktionslinien mit 12 Maschinen
VorkUhlung fur Eiswasser

verschiedene WarmeuUbertrager / Warmetauscher
Vor- und Rucklaufleitungen

o Dachregister zur Klimatisierung des Gebaudes
zulassiger Systemdruck 5 bar

O
o
o
o

mechanisches Reinigen mit komprimierter, aufbereiteter
Luft von Comprex®-Einheit (Abbildung 2) und Wasser
Reinigen der Apparate im eingebauten Zustand

Zugang zum System Uber standardisierte
Adapteranschliisse (Abbildung 3)

Tribung an der Ausspeisestelle als Anzeige flr die 55 W Ol S 1
Wirksamkeit (Abbildung 1 und Abbildung 4) Abbildung 3: Zugang zum System Uber
3 Techniker, ca. 32 Std. vor Ort Adapteranschlisse

Ablagerungen, Korrosionsprodukte sowie Grobpartikel
mobilisiert und aus dem System entfernt (Abbildung 1
und Abbildung 4) — e
Produktionssicherheit wiederhergestellt - s

Kihlleistung gesteigert Abbildung 4: bpatikel in Schauglas
effizienter Betrieb
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